NOS MENUS
SPECIALES FETES

du 15/12/2009 au 10/01/2010

EPICURIEN 18,20 €

avec plateau de fromages et pains* 22,85 €

e Terrine de poulpes et St Jacques aux petits légumes,
sauce tartare a l'oseille

¢ Lapin en habit de Noél, farci de tomates confites et pesto

¢ Chiffonade de légumes, pavé royal, chataignes et champignons

e Verrine au choix

¢ Biche au choix

GOURMET 21,25 €

avec plateau de fromages et pains* 25,90 €

* Queues décrevisses et cépes en crotte de brique

* Civet de sanglier, chasse Francaise

¢ Chiffonade de légumes, pavé royal, chataignes et champignons
¢ Verrine au choix

e Biiche au choix

DETENTE 22,90 €

avec plateau de fromages et pains* 27,55 €

¢ Gratin de fruits de mer, avec St Jacques en demie-coquille
¢ Dinde farcie aux marrons et cervelas truffée

¢ Chiffonade de légumes, pavé royal, chataignes et champignons
e Verrine au choix

¢ Biche au choix

GASTRONOME 28,50 €

avec plateau de fromages et pains* 27,55 €

* Bouchée crevettes et escalope de foie gras chaud au
vinaigre de Xéres

 Langouste a I'ananas et infusion au gingembre

¢ Roti de chapon aux morilles et jus de truffes

* Chiffonade de légumes, pavé royal, chataignes et champignons

¢ Verrine au choix

¢ Biiche au choix

* Avec plateau de fromages et son pain de seigle aux noix.
3 petits pains recette Lendtre pour accompagner votre repas

Tarif a la part, minimum 4 personnes

CARTE DES
PLATS A EMPORTER

Attention ! Les plats de cette page
ne sont pas valable pendant les fétes de Noél.

ENTREES

¢ Assortiment de crudités et salades composées 300Gr / pers ... 4,00 €

¢ Pizza patissiére Jambon, champignons, 0lives .....ceeeisens lapart 1,50 €

¢ Quiche au saumon fumé............cccecvvviriinsiiniinsinens lapart 1,60 €

¢ /QUICHhe LOTTAING: cuuwvmsmussns sosssmissuesvisnssasmssonssisassesans lapart 1,50 €

¢ Plateau de charcuterie beaujolaise..............cccoevrieeireinne. 5,00 €
terrine du chef 50gr, saucisson sec 25gr et cuit 50gr

¢ Salade BeaujolaiSe........cccuiireiieeiimiiniinisnnssnssnsssnsssnssnssanans 2,20 €

¢ Feuilleté Parisien Jambon, champignons de Paris ....eeeeesissssnees 4,00 €

PLATS UNIQUES

¢ Choucroute alSacienne .........ccoecvmreeinessssnnisnssmsnssnessesnnaes 6,60 €
¢ Paélla aux fruits de mer .........ccccviimiviiniensins s sinnns 7,05 €
O PN AU 2 mimm s T T S R 6,60 €
200 21 - e e 6,60 €
¢ Potée heaujolaiSe. .....c..cuuiimiimiininssmsseinnissssnsssanssssssssnnnes 6,60 €

VIANDES

¢ Estouffade de beeuf bourguignon + Pates fraiches ....cuveenue. 6,10 €
¢ Jambonnette de volaille fermiére a la beaujolaise + Pates ... 5,35 €
¢ Lapin chasseur + Pates fraiches. ... uuessessessessssssssessssasssssanas 5,10 €
¢ Pintadeau roti sur canapé champignons de paris et gratin ....... 6,10 €
¢ Sabodet aux lentilles........coerrrmimrseressessessessessssassrsssnses 4,90 €

¢ Viandes froides beeuf 100gr, porc 100gr et poulet 1/8 par pers. ..... 7,05 €

COMMENT

CA MARCHE ?

Je commande avant le mercredi soir pour le week-end,
ou deux jours avant pour la semaine.
*pour les fétes de fin d’années prévoir 10 jours a I'avance

Je passe prendre mes plats au chateau des loges
avant 11h pour le midi, ou avant 18h pour le soir.

Je régle le jour ou je viens chercher mes plats.

Je rameéne les plats consignés,
propres, dans la semaine.

Tarif a la part, minimum 4 personnes

Tous les prix s'entendent « & emporter » TVA a 5,5% incluse, au départ du Chateau des Loges.

Les réservations sont a effectuer sur place ou par téléphone, reglement comptant.
Tous nos plats et patisserie sont préparés sur place, fabrication artisanal.
Service non-compris

CONTACT

Chateau des Loges

le bourg 69460 Le Perréon
Tél. 04 74 03 27 12
Fax:04 74 03 27 22

ch.loges@netcourrier.com

www.chateaudesloges.com

SARL LAGARDE PERE ET FILS au capital de 7 622,45 €
394 653 406 00022 RCS Villefranche - Tarare - APE 55102
Siege Social : Chateau des Loges

|‘ www.studio-comunik.com
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CARTE DES
PLATS A EMPORTER

Chef de cuisine
Georges Lagarde

Suggestion de présentation

Service non-compris, TVA 5,5%

Chateau des Loges

le bourg 69460 Le Perréon
Tél. 04 74 03 27 12
Fax : 04 74 03 27 22

ch.loges@netcou;rier.com
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www.chateaudesloges.con




Tarif a la part, minimum 4 personnes

CARTE DES
PLATS A EMPORTER

o Amuses feuilletés assortis......c.mmmmmmrmesmrsrssmesesnns 34€/kg
mini quiche - mini pizza - saucisses - anchois - gruyéres - olives

NOS ENTREES FROIDES

¢ Ballottine de canard pistachée,
condiments et gelée au Madere 100gr ..uueesesesssesssssessenenas 3,90 €
¢ Foie gras frais de canard maison
au vin de Ste Croix du Mont 70gr + toast brioché

e Saumon mariné a I'aneth 80gr ....ccveeereeresrsreseesennns
e Saumon frais fumé maisSon 80gr....cumresmesesesesssessmsesssesesesesns
o Terrine de foie gras frais truffé maison

dans sa brioche au beurre 1000 . enmmsesessssssessessssssesessesass 7,75 €
¢ Terrine de lapin aux noisettes 1000r commmsrrseesessmsesessesesseses 4,20 €
e Terrine de gibier avec sa gelée au beaujolais 100gr .......eee. 4,60 €
e Tartare impérial de St Pierre et de St Jacques 7091 ...coevnse 4,80 €
e Terrine de coquilles St Jacques aux deux sauces 100gr ......5,50 €

NOS ENTREES CHAUDES

¢ Chausson d’escargots de Bourgogne aux petits légumes .7,05 €
¢ Croustade aux champignons des bois en saison

¢ Feuillantine de ris de veau .......ccosvermssnnsseseesennns
¢ Feuillantine de ris de veau aux morilles...............
¢ Feuilleté aux crevettes et aux moules..........ccceeereus
¢ Gratin de fruits de mer 15007 .uoeeesereseresssessmsesmsesesens
¢ Gratin de queues d'écrevisses et sa quenelle de brochet,

SAVICE INATUEVIA: iy o usis s sinsinsi sy s s b e 5,20 €
¢ Soufflé de saumon, sauce Nantua .......uormsmnmssmssssesnn 4,45 €
* Cocon de poisson au homard a la créme de persil.............. 4,50 €

NOS PAINSET FROMAGES
¢ Petits pains recettes Lenotre ........cccvccrrserenecsennns les 3 piéces 2,15 €
triangle aux olives, fusette et multicéréales
0P O Tt O T8 B e B T 36 €/ kg
¢ Pain de mie entier pour enivron 15 4 20 PErSONNES wursssssessessene 6,00 €
¢ Plateau de fromages pour 8 Personnes...uusemsssmsssmsssssssssssssssssses 19€

St Félicien, St Marcellin, Etoile du Vercors, buchette et autres ...

NOS POISSONS ET CRUSTACES

SANS GARNITURE

¢ Escalope de flétan, sauce mousseline a 1'oseille 15091 ....... 5,40 €
¢ Etuvée de saumon en crotite a l'oseille 200gr.....cocerrsmrsnnns 6,50 €
¢ Filet de Loup aux €CreviSSes 15007 wmmmmmmmmmsmmasssssssnsnns 7,50 €
¢ Filet de sandre a la julienne de légumes,

SAUCE MOUSSElINE 1500T..uuurusesusressseseessssssnssmmssssssssssssssnensasesnans 9,60 €

* Homard frais canadien
au beurre blanc ou mayonnaise

¢ Lotte a1'ameéricaine 150gr....cuumureseresessmssssesesesesssssssnsssseneseses

* Panaché de lotte et de Flétan, sauce safranée 160gr........... 9,60 €
¢ Termidor de homard (%) et noix de St Jacques 75gr ......... 16,00 €
¢ Gratin de homard et de pétoncle.........crrmrrmnrsesssmssnssmsesnns 12,00 €
¢ Blanquette de langouste aux petits légumes 15091 .....00ue 13,50 €

NOS VIANDES ET VOLAILLES

AVEC GARNITURE champignons de Paris (100 gr), gratin Dauphinois (100 gr)

e Cuisse de canard aux 0liVeS .......cuursrsmssmsesssssessssessessessssnnns 5,40 €
e Civet de lapin ... s 6,50 €
* Chapon fermier farci et truffé en saison ...osesseesesessessnssesens 8,80 €
* Coq au vin Pates fraiches a la place du gratin .useessesesessesssseseseess 5,40 €
¢ Dinde fermiére aux marrons en saison ...uesessesesessesesssseseess 7,95 €
o Filet de beeuf en crofite, sauce COGNAC 15007 cuumssssesssssssesens 11,10 €
¢ Filet mignon de porc sauté aux saveurs Provencales ......7,00 €

ala créme / aux écrevisses / aux morilles
e Grenadin de Veau 1000r . rsmsessesessssesenns 9,80 €/11,50 €/13,00 €
e Poulet de Bresse.....cemersesesnssesessssesssneas 10,50 € /12,20 €/ 13,60 €
¢ Poulet fermier......cooensenerensnessnssenssesenenns 4,00€/ 5,70€/ 7,10€

NOS GIBIERS

e Civet de biche, chataignes, champignons des bois............ 9,05 €

¢ Civet de sanglier, poire purée, pommes, chataignes.......... 7,30 €

¢ Gigue de chevreuil sauce grand veneur, chataignes
champignons des bois, barquette de groseilles.........cuuuune 12,00 €

¢ Noisette de biche aux pommes vertes et miel
Champignons de Paris et Gratin

Tarif a la part, minimum 4 personnes

LEGUMES

¢ Champignons des bois 100 gr cusssmsmssmsssmssssssssssssssssssssanes 3,10 €
e Cardons a 1a MOEILE 200 0r wuerersrereesessssssessssssessesessssssnssesesass 3,10 €
¢ Autres légumes sur demande

NOS PATISSERIES
MAISON (TARIF A LA PART)

». Ambassadeur au Kirsch ...cccasmssmsssmsmsa s 2,80 €
¢ Antillais entremets meringué, bananes flambées au Rhum ,..cuuuees 2,60 €
¢ Bavarois aux fruits rouges au choix : framboises, fraises, passions 2,70 €

¢ Biliche de Noél au choix Kirsch, Rhum, Grand Marnier, chocolat, 2,70 €
vanille, praliné, café, ambassadeur

¢ Biiche oursin au chocolat meringue et créme de marrons e 3,60 €

* Biiche glacée vanille fraise des hois

¢ Fraisier ou Framboisier.......c.suuuns

L1 o) 18 1 (03] R O N R

¢ Forét noire belle-HElene..........occunmssmscssunsssssessssssssssssssssens

¢ Galette frangipane pur beurre a partir de 4 personnes...u 2,00 €

o Mignardises la picce Y2 GAtEAU....uuvusmssmesssssmsssessssssssesssesessnas 0,70 €

e Qursin au chocolat meringue et créme de MArToONS wusssssssssssssns 3,50 €

e Omelette NOIVEGIENNE ......ccvrrermnesmesesnsrsssresssesssesesnsrsnsnenens 2,60 €

* Opéra fond pate d'amandes, créme chocolat et café wuuuseessssssssarses 2,50 €

L 5011 a1 ) A R S 2,90 €

* Royal mousse de chocolat et feuillantine craquante .uswssssssesssssssssss 3,10€

* SUCCES AW ChOCONAL .:cscussucawsscscsssimssnssssmsssmmmsimsans snssssesssansinie 3,50 €

¢ Tarte:au:ChoiX .t s s wmwm w 2,00 €
chocolat, citrons, fraises, framboises, poires et frangipane

* Tarte vieille France. ... ssmsssssssisssnsssisasiszssssnsions 1,80 €

¢ Vacherin glace 2 parfums aux choiX...sessessesesssesssassesesssesesssunsens 2,60 €

e Verrine au choix : framboisine, Alibaba, Délice des péres Chartreux 2,50 €

¢ Coulis de fruits roUges......ccvrerenrsrmsmeresesessssssssenns les 100gr 1,20 €

¢ Coulis de fruits eXotiqUeS......cccrmmmmmrrssrsssssresssssssanes les 100gr 1,20 €

¢ Glace fabrication artisanales
¢ Sorbet mandarine d’espagne (60% de fruits)
¢ Sorbet peche de vigne des coteaux du lyonnais (56% de fruits)
¢ Glace Chartreuse (a la chartreuse verte des péres chartreux)
» Glace croquantine (a la pate de noisette romaine avec éclats de
noisettes caramélisées
¢ Sorbet fraise des bois sauvage (60%de fruits)

le bac d'un litre 9,90 €

NOS MENUS i

TOUS A TABLE
pour 12,80 € par personne au lieu de 13,30 €

e Tartare impérial de St Pierre et de St Jacques
¢ Poulet fermier aux écrevisses

¢ Gratin Dauphinois et champignons

¢ Patisserie au choix

DINER ENTRE AMIS

pour 17 € par personne au lieu de 17,80 €

* Chausson d'escargots de bourgogne aux petits légumes
¢ Poulet fermier aux morilles

e Gratin Dauphinois et champignons

¢ Dessert au choix

GOURMANDISE
pour 22 € par personne au lieu de 23,55 €

* Terrine de foie gras truffé maison cuit dans sa brioche
e Grenadin de veau aux morilles

¢ Gratin Dauphinois et champignons

* Patisserie au choix

MOMENT CULINAIRE
pour 26,00 € par personne au lieu de 27,40 €

* Foie gras de canard frais maison au vin de Sainte
Croix du Mont (70 g)

o Filet de Loup aux écrevisses

» Filet de beeuf en crofite, sauce cognac

¢ Gratin Dauphinois et champignons

e Patisserie au choix

I MENU ENFANT 7€

¢ Quiche au saumon fumé

¢ Blanquette de dinde a la créeme et aux champignons
e Gratin Dauphinois

¢ Patisserie au choix



