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- Amuses feuilletés maison assortis (mini quiche, mini pizza, saucisses, anchois, gruyere,
(O] IR AN YT nl0 (Sl (TR0 | et e St . 5 TS s o e T 19,00 €

Tarif a la part, minimum 4 personnes par produit

i QLT CCS JEQLEES 2.
- Foie gras frais de canard maison, au vin de Sainte Croix du Mont 70 gr,

Et.toast BRIOCChE MAISONN.. &b ... 05 e Al oo S i Al oL 6,95 €
- Foie gras de canard maison ceeur de figue a [’ Armagnac, toast brioché 70 gr .......... 7,85 €
- Foie gras frais truffé maison dans sa brioche au beurre ...........ccccocovviiieiinnn 8.25 €
- Terrine de lapin aux NOISEEES 100 gF...ccveveiieiieiieieee e 4,40 €
- Terrine de gibier maison, condiments d’automne & gelée au beaujolais 100 gr 4,80 €
- Tartare impérial de Saint Pierre et de Saint Jacques 70 gr .......cccocvevveveieeiinenn, IO DAL
- Terrine aux noix de coquilles Saint Jacques aux deux sauces 100 gr................. 7,80 €
LO8 CULECCS CUUUEES 2
- Chausson d’escargots de Bourgogne aux petits [6gUmMEeS ............ccocevivineiiiiunnns 7,50 €
- Croustade aux champignons des bois €N SAISON .........cccevvviiieiie e, 6,00 €
- Feuillantine de ris de Veau (75 g5) ....ccccivveiiiiniiniieinsiesinessseesesssseeses s eessesssee e 8,55 €
- Feuillantine de ris de veau, auX MOFIIES .........veeeeeeeeeeeeaeeeeenees 12,80 €
- Soufflé de cabillaud et son velouté de Crustaces.........ccccovveieiieiieeniene e 5.10 €
- Gratin de fruits de Mer 150 gr........cccieeiiimiinienenniisi e seesessessessee e e sresssssaessaes 7,20 €
- Gratin de queues d’écrevisses et sa quenelle de brochet sauce Nantua .............. 35556
- Cocon de rascasse aux queues de langoustines & sa sauce supréme .................. 580 €

i ¢ sans garniture
- Andouillette de Homard et de Saumon sauce Homarding ...........ccccceeeeeeeecnnnnnn. 13,50 €

- Escalope de fletan, sauce mousseline a l’oseille 150 Qr.........coccevviieeiiiineiiinnnns o
- Dos de cabillaud a ['unilatéral aux écrevisses, sauce Nantua 150 Qr ................. 8,00 €
- Filet de sandre a la julienne de légumes, sauce mousseline 150 gr................... 10,25 €
= Lot ivamenicaine ] o O s N ul S, S s W T 8,50 €
- Panaché de lotte et de flétan, sauce safranée 160 gr.........c.cccoveeveevviiesiieseennn, 10,30 €
- Thermidor de homard (1/2) et noix de Saint Jacques 75 gr.......cccceeveerieeeiveennin. 17,05 €
QN SLRLICES 2

Avec garniture, chataignes, champignons des bois, pomme fruit aux groseilles

= CiveNdeibiche 200 Grth.wie: ol 5. . 0 T00 Nl ... . L LT el . ] 9,65 €
= CivetdersanglieR200La e "G . 2L 2. S i . T B i, o it - SO L i 7,80 €
- Gigue de chevreuil sauce grand veneur, barquette de groseilles 180 gr .......... 12,80 €
- Souris de cerf farcie forestiere confite a basse température ..............ccocvevenenn, 11,00 €




I Tarif a la part, minimum 4 personnes par produit l

Q

Bavarois de potiron au riz sauvage, gratin Dauphinois aux Cepes

- Cuisse de canard a la provengale 300 gr.......cccccoveiieiieeiiieeie e, B 5
- Chapon fermier farci et truffé 220 gr........ccooeeieii i 9,50 €
RCOCAIVINE2 200 WM = . W T . Tt oo S T S, Tl e S T SN G
- Dinde fermiére auX Marrons 220 gF.......ccccoeeieeeereeieeiee e seeseeseeseesreesreeseesnnesees 8,50 €
- Filet de beeuf Frangais en croiite, sauce Cognac 150 g@r ..........ccccocoeveviiiininnennn. 12,50 €
Garniture aux girolles ou aux morilles
- Grenadin de veau 100gr..........ccovcieenierinninieniimicesisenaanes sivsereennes 2580, € Lo 13,85 €
="PouletideiBresse .. X, .. A T el . R T 1 3500k€= "% <. 14,50 €
—"Polletfermier =, Sl g . O e L T OrLOEI. ... . 7,60 €
LIS SCSIURES &
- Champignons des bois 100G .........ccccueciiiiinieeneenincerisesseeseseesseesseeseessesaessnessais 3,30 €
£ Candons.atlalimnoelle; 2001 = . et .. . ot s TR N 3,30 €
QS RE@LRESSCIFLES NB@LES QLS

- Bavarois aux fruits, au choix: framboise, fraise, fruit de la passion.................... 2,90 €
- Bliche roulée de Noél, au choix :

Grand Marnier, Chocolat, vanille Bourbon, praling, ambassadeur .............. 3.10€
- Blche moulée de Noél, au choix: Mandarine impériale & chocolat croquant,

Ou framboise & CItrON MEFINQUEE .........cceevueeiieeiiee e 3,20 €
- Blche Oursin au chocolat, meringue, créme de Marrons ..........cccccevveveereeenennes 4,00 €
- Blche glacée au choix sorbet Plein fruit fabrication artisanale :

Vanille & fraises des bois Ou mandarine & sorbet chocolat.............c...c........ 3,30 €
- Fraisier ou framboisier, créeme patissiere, génoISe .........ccccvevieereeresieesieeseerieans 3.00 €
- Forét noire, Génoise chocolat, mousseline vanille et cerises Amarena .............. 3,00 €
- Galette Frangipane pur beurre, avec couronnes et feves .........ccccoeevveevveviecnene. D lORE.
=Mignardises'a piecesiess... SR, . a0 NS0 im0 NB .. o 0,80 €
- Omelette Norvegienne au Grand Marnier ..........ccccoeveviieneeiesieesiee e 2,80 €
- Opéra, biscuit Joconde aux amandes, creme chocolat et café ...............ccccceeeeee. 2,90 €
- Poirier meringué et sa sauce ChoColat.............cccevvveviiieiii i 3,10 €
- Royal, mousse de chocolat et feuillantine craquante...........cccoceveeieiieieereciene 3,30 €
- Tarte Tatin « Vieille France » ...t yilh 5
- Petits fours assortis les 500 gr :

Tuiles aux amandes, batons maréchaux, €pONgeS .........cccccveveeiieiieceesieenenn, 19.00 €
AMignanticesylapiece- ey, SE = 0 TN, . ) SN 2o 0 SR oo ). W, o SR 0,80 €
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+ EPICURIEN 18.90 €
~ Nos amuses feuilletés maison
~ Tartare impérial de Saint Pierre et de Saint Jacques 70gr
~ Dinde fermiére aux marrons
~ Bavarois de potiron au riz sauvage, gratin Dauphinois aux cepes
~ Blche au choix

+ TRADITION 22,90 €
~ Nos amuses feuilletés maison
~ Foie gras de canard maison au vin de Sainte croix du Mont, toast brioche
~ Filet de beeuf Limousin Francais en crodte, sauce Cognac
~ Bavarois de potiron au riz sauvage, gratin Dauphinois aux cepes
~ Blche au choix

+ GOURMET 25.50 €
~ Nos amuses feuilletés maison
~ Foie gras de canard maison cceur de figue a I’Armagnac, toast brioché
~ Gigue de chevreuil, sauce grand veneur, chataignes, champignons des bois, barquette de
groseilles, bavarois de potiron au riz sauvage, gratin Dauphinois aux cépes
~ Blche au choix

+ DETENTE 30.70 €
~ Nos amuses feuilletés maison
~ Terrine aux noix de coquilles Saint Jacques aux deux sauces
~ Cocon de rascasse aux queues de langoustines & sa sauce supréme
~ Poulet de Bresse aux Girolles
~ Bavarois de potiron au riz sauvage, gratin Dauphinois aux cepes
~ Blche au choix

+ GASTRONOME 35.50 €
~ Nos amuses feuilletés maison
~ Foie gras frais truffé maison dans sa brioche au beurre
~ Andouillette de Homard et de Saumon sauce Homardine
~ Chapon fermier farci et truffé
~ Bavarois de potiron au riz sauvage, gratin Dauphinois aux cepes
~ Biche au choix

Fermeture hebdomadaire du restaurant le dimanche soir, lundi et mardi.
Ouvert tous les jours pour les groupes et séminaires.
Tous les prix s 'entendent « a emporter »
TVA a 7% incluse (jusqu’au 31 décembre), au départ du chateau des loges.

Les réservations sont a effectuer sur place ou par téléphone, réglement comptant.
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Impressionnez vos convives et simplifiez-vous la vie grace a notre large gamme de plats a emporter.
Du diner entre amis, au repas de famille en passant par les festins de fin d’année, [ 'un de
nos plats ou de nos menus saura vous séduire.

Osez le raffinement dans vos assiettes et la simplicité pour votre emploi du temps!
Tous nos plats et patisseries sont préparés sur place, fabrication artisanale.

Une carte sur mesure... Service non-compris,
TVA 7 % JUSQU’AU 31 DECEMBRE 2013
AUGMENTATION DE TVA DE 3 % AU 1* JANVIER 2014 NON INCLUSE

[FIETIES 2013
Powr réserver appelez aw s 04 74 03 27 12

Valable du 15 décembre 2013 au 5 janvier 2014
Rien de Plus simple....

... Je commande avant le 19 décembre 2013 pour les 24 et 25 Décembre

... Je commande avant le 26 decembre 2013 pour le 31 Décembre

... Je prends mes plats au Chateau des Loges avant 18 h 00 pour les 24 et 31 décembre
............................................................................... Et avant 11 h 30 pour le 25 décembre

...Jeregle le jour ou je viens chercher les plats.
...Je ramene les plats consignés, propres, dans la semaine.

Chateau des Loges
@ Lieu-dit “ Les Loges ~” 69460 Le Perreon
= Tél: 04 74 03 27 12 - Fax: 04 74 03 27 22
contact@chateaudesloges.com
www.chateaudesloges.com

tables & auberges

étapes
d e . .
goumandes ot de cuisine Georges Lagarde — David Tauvie
SARL Lagarde Pere et Fils au capital de 7622,45 €

RC Villefranche Tarare 394653405600022 NAF 551A




